

    

        


        
        
                        
                
            
                    


        
            	
                    Carolina G
                
	
                    
                        Home
                    
                
	
                    
                        Comments
                    
                


        


        
    
    

    
        
            
                
                    
                                                    
    
        

        


        
            Carolina González F 14/03/16 PLANTEAMIENTO Y CONCEPTOS pág 1/7 Introducción ¿Qué es lo que se quiere llevar a cabo? Continuando y recopilando los encargos anteriores, se lleva a cabo por última vez la prueba de la confección y realización del fruto a crear. Todo esto se realiza de manera colectiva dentro del taller; para que esta experiencia sea pulida y trabajada, para que sea nuevamente presentada el día Viernes18. Lo que se debe lograr, es que un nuevo fruto sea capaz de expresarse por sí solo, es decir, que su aspecto visual sea atractivo y logre demostrar delicadeza y detalle en primer lugar; que sea concreto y todo esté en su lugar, su sabor sea envolvente y coherente, etc.. Entonces, se piensa en un fruto que logre contener ciertas características de las frutas observadas de un principio: tenga esta parte superior e inferior unidas por una línea vertical central que unifica al elemento en su totalidad (que se va dispersando). Éste seria lo que define la estructura principal de una fruta. También queriendo que éstas partes que son ‘‘unidad’’ puedan ser visibles a simple vista, llegar a una ‘‘semitransparencia’’ contrastando colores para hacer más destacable este centro que se va disolviendo a la medida que se aleja de su centro. (Esto superior e inferior es lo que otorga estabilidad) Queriendo lograr todo lo mencionado anteriormente, se le añade la acidez como protagonista, que jugará con sabores al momento de ser comido por el invitado, contrastado con un sabor más neutral o menos fuerte. La forma también de ser tomado, traemos el comer de la fruta. 
        

    





                                            

                

            

        


        
            
                
                
                
            

            
                

                

                
                    
                     Match case
                     Limit results 1 per page
                    

                    
                    

                

            

        
    


    
        
                            
                    


        

            
                
                    

                    
                    
                

                
                    
                    1

7
                    
                

                
                    
                    100%
Actual Size
Fit Width
Fit Height
Fit Page
Automatic


                    
                


                
                
                    
                    Embed
                
                
            


        

        

    




        

            

        
            
                
                    
                        
                            Home
                        

                        
                                            


                    
                        Tarea 05, 2016: Corrección mapa conceptual - fundamento - nuevo bocado

                        Apr 11, 2017

                        
                                                                                        Download
                                                        Report
                        


                        
                            Category:
                            
                                Design
                            

                        


                                                    
                                Author:
                                Carolina G
                            

                        

                        

                        
                    



                    

                                    

            




            
                
                    
                                                    Welcome
                        
                                                    
                                Comments
                            
                        
                                            




                                            
                            Welcome message from author

                            This document is posted to help you gain knowledge. Please leave a comment to let me know what you think about it! Share it to your friends and learn new things together.
                        

                    

                                            
                                                            
                            
                            

                        

                    

                                    

            

        


                    
                
                    
                        Transcript

                        
                            Page 1
                        

Carolina González F14/03/16
 PLANTEAMIENTO Y CONCEPTOS
 pág 1/7
 Introducción
 ¿Qué es lo que se quiere llevar a cabo?
 Continuando y recopilando los encargos anteriores, se
 lleva a cabo por última vez la prueba de la confección
 y realización del fruto a crear. Todo esto se realiza
 de manera colectiva dentro del taller; para que esta
 experiencia sea pulida y trabajada, para que sea
 nuevamente presentada el día Viernes18.
 Lo que se debe lograr, es que un nuevo fruto sea capaz
 de expresarse por sí solo, es decir, que su aspecto
 visual sea atractivo y logre demostrar delicadeza y
 detalle en primer lugar; que sea concreto y todo esté
 en su lugar, su sabor sea envolvente y coherente, etc..
 Entonces, se piensa en un fruto que logre contener ciertas características de las frutas observadas de un principio: tenga esta parte superior e inferior unidas por una línea vertical central que unifica al elemento en su totalidad (que se va dispersando). Éste seria lo que define la estructura principal de una fruta.
 También queriendo que éstas partes que son ‘‘unidad’’ puedan ser visibles a simple vista, llegar a una ‘‘semitransparencia’’ contrastando colores para hacer más destacable este centro que se va disolviendo a la medida que se aleja de su centro. (Esto superior e inferior es lo que otorga estabilidad)
 Queriendo lograr todo lo mencionado anteriormente, se le añade la acidez como protagonista, que jugará con sabores al momento de ser comido por el invitado, contrastado con un sabor más neutral o menos fuerte. La forma también de ser tomado, traemos el comer de la fruta.
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 BAYAS
 ArándanoFrambuesaFresaMoraGrosella
 PROCESOS
 AhumarBañar
 BlanquearCaramelizar / confitar
 CocerCompota
 Concentrar Congelar
 CortarDesglasar
 DeshidratarDesmenuzar
 DorarEncolar
 EscarcharEstirar
 AGLUTINAR‘‘Acción de lograr que diferentes elementos queden unidos entre sí’’.
 · Azúcar· Caramelizar / confitar· Colapez· Gelatina sin sabor· Sémola
 FRUTA DULCE
 DamascoCerezaCiruelaHigoManzanaDuraznoNísperoPeraUva
 CÍTRICOS
 LimónNaranjaMandarina
 CUCURBITÁCEAS
 MelónSandía
 EXÓTICAS
 PeraKiwiMangoPlátanoPapayaPiña
 FRUTOS SECOS
 AlmendraNuezPasas
 Flambear FlamearFreirGlasear Henarinar HornearLicuarMermeladaMolerRayarReducirSalsaSaltearTamizarTriturar
 *CUBIERTO + (conceptos)
 Encamisar:Echar en un molde una capa fina de gelatina o cubrirlo con una pasta fina antes de echar el relleno.
 Engrasar: Untar un molde con una capa de grasa (generalmente mantequilla o aceite en el caso de los moldes de pastelería) para evitar que la preparación se pegue.
 Napar:Cubrir con salsa o gelatina
 Tipos de fruta y sus procesos
 Investigación y clasificación
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 Procesos
 Definiciones
 Cortar:Dividir una cosa en dos o más partes con un instrumento afilado.
 Encolar:Añadir gelatina a un preparado para que tome más consistencia.
 Métodos que se llevan a cabo:
 Triturar: Desmenuzar una materia sólida en trozos pequeños sin llegar a convertirla en polvo.
 Moler:Reducir un cuerpo solido a polvo o pequeñas particulas por presión o fricción
 Licuar:Triturar uno o más alimentos, en especial fruta o verdura, hasta convertirlos en líquido, generalmente con una licuadora.
 Tamizar:Pasar una salsa o un producto por un colador.
 Salsa:mezcla formada por varias sustancias comestibles que se utiliza para condimentar o aderezar las comidas.
 Deshidratar:Quitar toda el agua que contiene o gran parte de ella.
 Pero, ¿qué fruta se utilizó y porqué?
 Higo deshidratadoy Pasas* Sabor más neutro entre ambas* Mayor consistencia< Se puede crear con esta combinación, una mezcla maciza, contenedora y resistente>
 Mandarina* Color semitransparente*Sabor semiácido< Logra que el color rojizo de la frambuesa pueda traspasarla, además de que ambos sabores crean una combinación que inicia desde lo suave a lo fuerte>
 Frambuesa* Fuerte color* Sabor ácido< Al llevarlo a su estado líquido, permite que sea añadida al centro del fruto a crear, porque tiene un color que logra traspasarse con más facilidad>
 Teniendo ya las frutas seleccionadas y predispuestas, se procede a la confección del nuevo fruto. Primero se comienza preparando la mezcla que irá en la base a nivel taller o como se estime combeniente, para luego continuar de manera individual.
 Mezcla:
 80% Higo + 20% pasas1. Cortar puntas y mitad el higo 2. Triturar ambas3. Combinar la mezcla con galleta de mantequilla o vino molida.
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 Pasos y descripciones
 Preparación
 1. ‘‘Cortes’’Se comienza con los cortes de los higos deshidratados (logrando hacer una gran cantidad acorde al número de personas que lo necesitaban). Se le añade galleta molida para que pierda viscocidad y sea más resistente y consistente.
 2. ‘‘Mezcla y moldaje’’Con un medio vaso de frambuesa, se comienza a moler de forma manual hasta lograr un cierto nivel líquido añadiéndole media cucharada de azúcar. En la parte superior e inferior cada uno en un vaso distnito, se comienza a dar forma a la masa realizada anteriormente.
 3. ‘‘Exprimir’’Se cortan mandarinas y se comienza a extraer su jugo, una porción (vaso) por cada fruto a crear.
 4. ‘‘Colar’’Ya exprimido y obtenido el líquido, se comienza a tamizar para lograr un jugo totalmente diluido.
 5.’’ Preparación jalea’’Ahora, el jugo obtenido se calienta 30s, para luego ser combinada con agua caliente y así añadir 2 a 3 cucharadas de gelatina, siendo batida para añadir a la matriz.
 Ya pasado media hora de haberlo colocado dentro del refrigerador, se retira para sacar la matriz puesta en el centro, para rellenar el hueco creado con mezcla de frambuesa. Se finaliza colocando en la parte superior, la galleta que fue hecha previamente; añadiendo nuevamente una lámina de gelatina (para su acoplar) dejando en el frío. (La mezcla de solo frambuesa, en su interior se le añade un fruto de naranja deshidratado).
 (Como se hicieron 3 muestras distintas, una es de frambuesa totalmente, otra de gelatina sin sabor y otra de mandarina, a todas se les añade media cucharita de azúcar). Al centro de esta matriz, se le adjunta un tubo de 2mm app. éste previamente bañado en clara de huevo, para que al momento de ser retirado (gelatina ya lista), salga con más facilidad.
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 Observaciones y acotaciones para la próxima preparación
 Resultado
 Ya retirada del frío, se saca la matriz quedando el vocado ya listo.
 Se trata de emparejar la parte superior, ya que no queda de forma uniforme, pero se comienza a ‘‘desestabilizar’’, por lo que se deja tal como está.
 Entonces , como resul tado hay 4 muestras d ist intas , una con una transparencia , otra s in transparencia y otra tota lmente de frambuesa.
 ¿Qué podemos observar, rescatar y reparar?
 Primero, mejorar el resultado tozco que fue la parte superficial del vocado, ya que sobre éste no existia cubierta para que fuera un moldaje completo.
 El vocado de frambuesa, se presenta de una forma poco sorpresiva visualmente, ya que es casi totalmente homogénea (porque su sorpresa se encuentra en su interior), llamando poco la atención.
 El vocado principal que es aquel hecho de mandarina, no logró transparencia (objetivo), no logra aparecer el rojizo. Y por último, el vocado transparente logra el objetivo, que es la ‘‘transparencia’’, pero aún así, no se quiere un sabor ‘‘neutro’’.Entonces, para la preparación final, se buscará lograr esa transparencia de la mandarina y una perfección visual de la forma con los mismos elementos.
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 Como ya fue mencionado anteriormente, se utilizarán los mismos ingredientes y pasos para esta nueva preparación, pero esta vez se cambiará en si la forma y manera de presentarse visualmente.
 Pasos e indicaciones de creación de la forma
 Nueva preparación
 1. Matrices a utilizar
 2. Ahora, distinto a la 1era vez, se comienza preparando desde la parte superior finalizando por la inferior, para lograr más fineza en su parte inicial.
 3. Teniendo ya la parte sup. se comienza con la mezcla nº1, (las guías de nivelación serán las lineas que trae la matriz) el cual será levemente inclinado.
 Mezcla nº1: > Gelatina + mandarina <
 Mezcla Nº2:> Gelatina + azúcar <
 Mezcla nº3:> Gelatina + frambuesa <
 4. Ya creada y lista la primera parte de gelatina con mandarina, se le añade la segunda mezcla, siguiendo la misma diagonal.
 5. Y nuevamente por último se le añade sin inclinación la mezcla nº1.
 6. Ya teniendo todas las mezclas frías, se procede a retirar la matriz central, para ahora insertar la mezcla nº3 en el vacío creado ( se hacen pequeñas punzaciones alrededor para que al insertar la mezcla, cree una especia de difuminación); además de cubrir finalmente la superficie para colocar de forma inmediata la parte superior.
 Indicadores
 a) Desde un centrob) El p lano
 a) Se l lega hasta la 1era l íneab) Se cont inúa con la anter ior
 F in sacado matr iz pr incipal
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 Fundamento de la nueva forma
 Recopilación
 ¿Por qué nace esta nueva forma?¿Por qué esa diagonal que otorga transparencia?¿Qué es lo que se pretende lograr?
 Respondiendo a todas estas interrogantes, el por qué de la nueva forma, viene desde la experiencia anterior, por lo no logrado y por volver a retomar la base para mejorarla.Como se mencionó desde un principio, lo que se quiere lograr en cuanto a forma, es el tomar de ésta como cualquie fruta común y corriente, que se hace de forma horizontal, y es por eso que se crea éstas dos especies de ‘‘masa semiendurecida’’, para que de una indiación visual de su tomado.Prosiguiendo con la intervención en el centro, que es este rojizo difuminado, pero ¿por qué?, es una visión abstracta del hilo de unión de estas dos partes ‘‘superior e inferior’’, ya que en el estudio de la fruta que fue hecho desde un comienzo se logra observar y prestar atención en él.
 Es por eso que esa tonalidad naranja que no deja ver del todo este centro, se logra con la diagonal leve de transparencia, que da indicios de que algo se encuentra allí.
 En cuanto a su sabor, se escogen ácidos y semiácidos neutralizándolos un poco con el sabor semi dulce que otorga la mezcla maciza del higo con pasas. Todo esto para crear un equilibrio en cuanto a sabor y frescura.
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