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            REPORTAJE VACUNO DE CARNE Aprendiendo del sector vacuno de carne irlandés La Interprofesional de la Carne de Vacuno Autóctono de Calidad organizó un viaje técnico del 12 al 17 de octubre para conocer el mercado irlandés. Esta actividad se ha realizado gracias a la ayuda del Plan Marco del MARM, y en ella han participado profesionales de las distintas IGP o marcas de calidad españolas representadas en INVAC. 1 rlanda, con una población de 4,3 mi- llones de habitantes, cuenta con una gran tradición agropecuaria y una climatología singular con precipita- ciones en torno a 800-1.200 mm3. Ocupa un territorio de 70.273 km 2 , de los que 4,1 millones se dedican a la agri- cultura y ganadería, y un 80% es pasto. El sector agrario irlandés supone un 10,5% del PIB del país y emplea al 11% de la población. Las granjas irlandesas se caracterizan por una superficie media de 32 ha. Debido a esta gran extensión, el pilar de la alimentación del ganado es el aprove- chamiento del pasto en verano, y el uso de forrajes o ensilados de fabricación propia, junto con piensos, cuando se es- tabula en invierno. Irlanda es un país eminentemente ex- portador de carne de vacuno, ya que sólo utiliza para autoconsumo un 7% de su producción, y el 93% restante lo exporta mayoritariamente al Reino Unido, segui- do de países de la Europa Continental y una pequeña parte a países como Rusia, Egipto y otros (Figura 1). La cabaña ganadera de vacuno es de unos 6,5 millones de cabezas de las que 2,25 millones son vacas, la mitad de le- che y la otra mitad de carne. Las razas en pureza son escasas, porque la mayoría de los animales que se crían son híbridos. Una peculiaridad del mercado irlandés es que la F 1 de un cruce de dos razas en pureza distintas se considera puro, con lo que una carne etiquetada como Angus puede ser de un animal sólo de madre o padre Angus. La causa principal de hacer cruces es adaptar mejor los animales al clima irlandés y así aumentar su rendi- miento. En cuanto al precio de la carne, en 2008 el la de ternera fue de 3,22 euros/kg I. Alonso y B. Isabel Dpto. de Producción Animal. Facultad de Veterinaria. Universidad Complutense de Madrid. 18 Mundo Ganadero Diciembre ' 09 
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REPORTAJE VACUNO DE CARNE
 Aprendiendo del sectorvacuno de carne irlandés
 La Interprofesional de la Carne de Vacuno Autóctono deCalidad organizó un viaje técnico del 12 al 17 de octubrepara conocer el mercado irlandés.Esta actividad se ha realizado gracias a la ayuda del PlanMarco del MARM, y en ella han participadoprofesionales de las distintas IGP o marcas de calidadespañolas representadas en INVAC.
 1 rlanda, con una población de 4,3 mi-
 llones de habitantes, cuenta con unagran tradición agropecuaria y unaclimatología singular con precipita-
 ciones en torno a 800-1.200 mm3.Ocupa un territorio de 70.273 km 2 , delos que 4,1 millones se dedican a la agri-cultura y ganadería, y un 80% es pasto.El sector agrario irlandés supone un10,5% del PIB del país y emplea al 11%de la población.
 Las granjas irlandesas se caracterizanpor una superficie media de 32 ha.
 Debido a esta gran extensión, el pilar dela alimentación del ganado es el aprove-chamiento del pasto en verano, y el usode forrajes o ensilados de fabricación
 propia, junto con piensos, cuando se es-tabula en invierno.
 Irlanda es un país eminentemente ex-portador de carne de vacuno, ya que sóloutiliza para autoconsumo un 7% de suproducción, y el 93% restante lo exportamayoritariamente al Reino Unido, segui-do de países de la Europa Continental yuna pequeña parte a países como Rusia,Egipto y otros (Figura 1).
 La cabaña ganadera de vacuno es deunos 6,5 millones de cabezas de las que2,25 millones son vacas, la mitad de le-che y la otra mitad de carne. Las razas enpureza son escasas, porque la mayoría delos animales que se crían son híbridos.Una peculiaridad del mercado irlandéses que la F 1 de un cruce de dos razas enpureza distintas se considera puro, con loque una carne etiquetada como Anguspuede ser de un animal sólo de madre opadre Angus. La causa principal de hacercruces es adaptar mejor los animales alclima irlandés y así aumentar su rendi-miento.
 En cuanto al precio de la carne, en2008 el la de ternera fue de 3,22 euros/kg
 I. Alonso y B. IsabelDpto. de Producción Animal.Facultad de Veterinaria.Universidad Complutensede Madrid.
 18 Mundo Ganadero Diciembre ' 09
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Nueva gama de a- opropul- de dos sinfines y de picado paja
 or
 sentada en la última edición de CIMAG (GRIEGA 09)
 E41.100
 1;rlom,
 INGENIERIA Y MONTAJES MONZÓN S.L.( INMOSA )
 Polígono Industrial Paules 53-5522400 Monzón (Huesca) España
 Tel: 974 401 336 Fax. 974 400 670Internacional. Tel. +34 974 401 336 Fax: +34 974 400 670
 1.1TÜV
 [email protected]
 UNE EN 19019001 2000
 O. (132117
 VACUNO DE CARNE
 5.000261.000
 217.000LI Reino Unido• Europa continental• Mercados internacionales
 Figural. Destino de las explotaciones de carne de vacuno irlandesaen el año 2008 (toneladas). Fuente. Bord Bia.
 G e Irlanda utiliza paraautoconsumo un
 7% de su producción decarne de vacuno y el 93%restante lo exporta
 y el de aflojo, 3,17 euros/kg, aunque la de vaca bajó considera-blemente hasta 2,67 euros/kg.
 A lo largo del viaje (Figura 2) se analizaron todos los puntosde la cadena de producción del vacuno de carne. Así, se visita-ron granjas de nodrizas híbridas y de raza Angus en pureza, ce-baderos, y dos de los mataderos más importantes en cuanto avolumen de sacrificios, Kepack y AIBP, junto con sus salas dedespiece. Finalmente, el grupo tuvo la oportunidad de ver eleslabón final de la cadena con la visita a carnicerías tanto tradi-cionales como de grandes superficies e hipermercados. Otra vi-sita destacada fue la realizada al centro de investigaciónTeagasc.
 Una de los encuentros más interesantes fue la reunión conBord Bia, el Instituto Regulador de la calidad de la carne de va-cuno irlandesa, así como la entrevista con una de las parlamen-tarias europeas irlandesas, M. McGuinness, experta en gana-dería y agricultura, con la que la representación española pudoconversar sobre las ayudas de la UE, el futuro de la PAC yotros temas de candente actualidad.
 Producción en campoDesde el punto de vista productivo, Irlanda es un país con unagran cantidad de recursos naturales, que aprovecha para ali-mentar a su cabaña ganadera (la ganadería semiextensiva o se-miintesiva es la forma de producción típica), dotando a sus car-nes de un color, sabor y bouquet especial.
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Océano Atlántico
 Irlanda del Norte
 • e
 +ublinÁrea recorrida durante ei técnicopara conocer la forma de clinde carne de vacuno
 Irlanda
 Cuadro I. Características medias de los piensos comerciales de cebo intensivode terneros utilizados en España (García Rebollar et a!, 2008)
 IniciaciónMamones
 AdaptaciónPasteros
 Crecimiento(�200 kg PV)
 Acabado(�350 kg PV)
 UFC (UF/kg) 0,99-1,00 0,95-0,98 1,00-1,02 1,02-1,05
 Proteína Bruta (%) 18-20 12-15 15-16 14-15Grasa Bruta (%) 3-5 3-5 3-6 4-6FND (%) 10-15 30-35 15-25 15-25FAD (%) 5-10 15-25
 Almidón (%) 30-35 25-30 30-40 35-45PDIE (%) 11,5-12,5 11-12 10,5-11,5 9,5-10
 PDIN (%) 11,5 - 12,5 11-12 10,5-11,5 9,5-10Calcio (%) 0,8-0,9 0,8-0,9 0,7-0,9 0,7
 Fósforo (%) 0,40 0,40 0,35 0,35
 Cuadro II. Características medias de la alimentación recibidapor el ganado vacuno de cebo en Irlanda.
 450 kg PV 490 kg PV 545 kg PV
 ME (MJ/kg) 12,39 12,39 12,60
 Materia Seca (%) 62,5 57,4 63,7
 Proteína Bruta 14,3 12,5 13,6Grasa Bruta (%) 3,4 2,6 2,9
 FND (%) 31,2 22,4 21,2
 Almidón (%) 30,7 44,4 46,9
 REPORTAJE VACUNO DE CARNE
 Figura 2
 • Supermercado Superquinn• Carnicería y explotación de vaca nodrizas• Matadero KEPAK y sala despiece
 Supermercado Supervalue y Cebadero• Matadero AIBP y sala despiece• Explotación Angus y reunión Bord Bia• Centro de testaje y Centro investigador
 NodrizasUna granja de vacas nodrizas típica sueleposeer unas 15 cabezas de ganado, conlo que el ganadero no sólo se dedica acuidar su explotación, sino que lo com-patibiliza con otro trabajo a media jorna-da. La pureza racial no caracteriza a estetipo de explotaciones, sino más bien lapresencia de híbridos, donde se cruza unanimal de aptitud lechera (Frisona oSimmental) con otro de buenas caracte-rísticas cárnicas, como Limousine, AzulBelga, Angus u otras, según se busqueanimales de maduración temprana o tar-día.
 Este híbrido presenta una buena ca-pacidad maternal y buena producción le-chera para amamantar al ternero y ade-más dota a su cría de buenascaracterísticas cárnicas, para conseguiruna GMD e IC adecuados.
 Estas explotaciones en la época otoñale invernal deben mantener a los animalesestabulados durante al menos 5 meses.En este tiempo los animales son alimen-tados a base de ensilados o mezclasUnifeed que los ganaderos preparan conlas materias primas sembradas y recolec-
 tadas durante el ario, con lo que los cos-tes de alimentación son bastante bajos alno depender tanto de los concentrados.
 Es frecuente el uso de la monta natu-ral y sólo un pequeño porcentaje de ani-males se destinar a inseminación artifi-cial. Así, consiguen unos índices del 90%de fertilidad y unos 10 partos en la vidade la vaca.
 Respecto a la sanidad, sólo tienenobligación de realizar los controles ofi-ciales de Tuberculosis y Brucelosis.
 CebaderosEl cebadero irlandés no difiere demasia-do de los españoles: se trata de una insta-lación de tipo intensivo con corrales paragrupos de 10-15 animales separados porpasillos de alimentación. Los animales seagrupan según edad y peso, para ajustarla ración y cubrir más eficientemente susnecesidades.
 En el cebadero visitado, los animalespermanecían unos 120 días, se traíancon un peso inicial de 450-500 kg, conuna clasificación de la canal de tipo U3,para llegar a 750 kg de peso vivo final.
 La principal diferencia entre España eIrlanda es la alimentación; la base irlan-desa es una mezcla Unifeed con ensila-dos, heno y cereales, mientras que en laespañola se hace un acabado a base deconcentrado. Así, sus datos productivosse encuentran en torno a una GMD = 2kg/día y un IC = 7.
 Diferencias en la alimentaciónEl consumo medio diario de un terneroen cebo en sistemas intensivos es de 7-8kg de pienso y aproximadamente 2-3 kgde paja y la ganancia media diaria de ter-neros cruzados puede alcanzar el valorde 1,3 kg (Cuadro I).
 En el caso irlandés, los trabajos enmejora genética y la disponibilidad deensilados de muy buena calidad a bajoprecio favorecen la obtención de mejoresíndices productivos a menor coste. Losmachos se sacrifican con 15 meses y lashembras con 21-22 meses. La GMD sesitúa en 1,8 kg (machos) y 1,4 kg (hem-bras) en el periodo de cebo (Cuadro II).
 La investigación: pilar fundamentalde la carne de calidad irlandesaExiste una gran diferencia entre la plani-ficación de la investigación en Irlanda yen España. Los programas de investiga-
 20 Mundo Ganadero Diciembre '09
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 ción están centralizados, con objetivosconcretos e impulsados por todos los es-tamentos de la organización productiva.
 Así, la calidad de la carne irlandesa escertificada y controlada por Bord Bia, laagencia estatal responsable del desarro-llo, marketing y control de productos deganadería, agricultura y horticultura ir-landesa.
 Bord Bia trabaja con ocho puntos bá-sicos que aseguran la calidad de sus pro-ductos desde el origen en granja. Éstosson:• Identificación y trazabilidad del ani-
 mal.• Uso de medicación veterinaria contro-
 lada.• Alimentación animal.• Sanidad animal y nutrición.• Transporte animal.• Cuidado del animal.• Protección del medio ambiente y sos-
 tenibilidad.• Seguridad en la granja.
 Sólo las granjas que cumplen estos re-quisitos pueden llevar el certificado decalidad que otorga Bord Bia.
 En el proceso de faenado y despiecede las canales los puntos a controlar son:• Selección en línea.• 21 días de maduración en cámara.• Maduración en seco.• Entreverado en la carne.• Seleccionar las piezas cárnicas por color.• Asegurar la trazabilidad durante todo
 el proceso.• Cuidar el embalaje.
 En materia investigadora, el grupo vi-sitó Teagasc, el Centro de Investigaciónde la Carne Irlandesa. Esta organización,dividida en diferentes sectores, tiene unservicio de investigación en vacuno decarne.
 Su principal objetivo es mejorar losmétodos para convertir la hierba en »
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 GandAgro 2010
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La eurodiputada irlandesa M. McGuinness recibió a los participantes en el viaje.
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 Producciónneta(mataderos)toneladasconsumidas
 Importacionesde vacuno
 Exportacionesde vacuno
 —X— de lo cualcomercializado
 Figura 3. Evolución de la producción, exportación y comercialización de la carne en Irlanda(datos expresados en miles de toneladas). Fuente. MARM.
 REPORTAJE VACUNO DE CARNE
 carne. El centro está dotado de 250 hade superficie con instalaciones y 250 hade pasto, así como 1.200 animales, ycuenta con el apoyo de cuatro laborato-rios distintos destinados a análisis desangre, nutrición, forrajes y tejidos.
 El llamado "Beef Sistem" intenta de-sarrollar diversas de líneas de produc-ción en función del origen de los anima-les. Otro sector interesante es eldedicado a genética y razas, que trabajaen un nuevo sistema para dar un indice ala carne, diferente al sistema europeo declasificación de canales SEUROP, paravalorar directamente la carne vendible.
 Otro sector destacado es el dedicado aestudiar la respuesta fisiológica de losanimales, sometiéndolos a diversos estí-mulos de estrés como el alojamiento di-ferente, el transporte, la forma de deste-
 te, etc. y así observar como influye en elcomportamiento animal y en la calidadde la carne.
 No podía faltar un sector dedicado ala sostenibilidad del medio ambiente,donde buscan soluciones a las emisionesanimalesde metano y las posibilidadesdel metano como energía renovable.
 Sacrificio y despieceEl tamaño de los mataderos en Irlandaes acorde con el volumen de animalesque mueven (Figura 3). Estos se carac-terizan por estar altamente tecnificados ymodernizados. Los centros de produc-ción funcionan a través de la compra deganado a externos, pagando al ganaderoel mismo día del sacrificio (a diferenciacon España). No existe planificación so-bre el número de animales que se sacrifi-carán al día, porque es el ganadero el quedecide el día y momento de sacrificio sinningún tipo de intervención o interme-diario.
 En Irlanda, hay tres empresas princi-pales de sacrificio y procesado de la car-ne, de las que se visitaron dos: Kepack yAIBP.
 La trazabilidad durante la cadena desacrificio y despiece se controla a travésde lectores de códigos de barras que per-miten identificar al animal desde que en-tra en el matadero. Uno de los aspectosmás llamativos de estos centros es queno importa el grado de suciedad con quelos animales entran en la sala de sacrifi-cio, aspecto que en España se cuida mu-chísimo para disminuir la posible conta-minación microbiológica de la carne enel faenado y despiece.
 Uno de los centros de sacrificio mos-tró un sistema de procesado de la carnede origen sueco que consigue un aprove-chamiento máximo de la canal. Se tratade un sistema de alta tecnología quepuede realizar cientos de cortes distintosy así seleccionar el más adecuado segúnel gusto del cliente al que va destinadoesa canal. Una ventaja importante de es-te novedoso sistema es que aumenta lahigiene durante el faenado y despiece,porque la carne no se toca hasta el em-balaje.
 ComercializaciónLa producción de carne de vacuno irlan-desa ha disminuido ligeramente en el úl-timo ario como se puede observar en »
 22 mundo Ganadero Diciembre ' 09
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 Lesaffre Feed Additives, a través de Development ofAnimal Nutrition (DAN) su distribuidor para Españay Portugal, ofrece ahora su gama levaduras vivasSaccharomyces cerevisiae bajo el nuevo nombrede marca de ACTISAF Sc 47.ACTISAF Sc 47 es la única levadura viva europeaautorizada para un número tan elevado de especies
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Etiquetado de carnes de calidad. Trazabilidad asegurada mediante ADN.
 DNATraceable
 bock tothe animal
 RIBEYESTEAKS''' .....................
 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008Miles de toneladas
 Figura 4. Comparativa de producción de carne de vacuno entre España e Irlanda. Fuente. MARM.
 l'España• Irlanda
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 la Figura 4. Además es inferior a la pro-ducción española; sin embargo, la pro-ducción cárnica y lechera representan al-rededor del 60% de la producciónagroganadera total.
 Irlanda es el mayor exportador de car-ne de vacuno del hemisferio Norte, y porlo tanto depende de las relaciones co-merciales con otros países para poderdar salida a todo su stock. Esto que po-dría ser una debilidad por ese grado dedependencia, es una fortaleza porque elproductor irlandés se esmera al máximoen garantizar productos de calidad alconsumidor extranjero, adaptado a susgustos y exigencias.
 Otro hecho destacable es que no sólopresta atención a su exportación sinotambién al autoconsumo, donde poten-cia el consumo de carne de origen nacio-nal con las denominaciones de "carne ir-landesa", etiquetando sus productos con
 sellos que garantizan el origen al consu-midor.
 Con la actual situación de crisis realque se está viviendo, el gobierno y losproductores irlandeses generan etiqueta-dos de calidad, certificados por Bord Bia.Estos certificados son utilizados por losproductores irlandeses para asociar, deforma inequívoca, la idea de calidad conla imagen de su tierra. Así, el consumidorirlandés sabe que su carne es de vacas denacionalidad irlandesa que han sido ali-mentadas con pastos irlandeses. Sin em-bargo, estos sellos desaparecen en la car-ne exportada porque estudios demercado han comprobado que la ventadel producto se hace más dificil en otrospaíses cuando se sabe que la carne no esde origen nacional.
 Además del sello de calidad "carne ir-landesa" existen otros sellos de calidadcomo son los que aparecen en las piezascárnicas o productos fileteados que infor-man al comprador del origen genético deesa carne, indicándonos su raza y a vecesincluso su sistema de producción, espe-cialmente en la raza Angus y Hereford.Esto ayuda a diferenciar las carnes de ca-lidad y a presentar al consumidor un pro-ducto con valor añadido para los palada-res o compradores más exigentes.
 Sin embargo estos etiquetados valora-dos sobre todo por el comprador de lasgrandes superficies o hipermercadospierden fuerza frente al comprador de pe-queñas localidades, que realiza su com-pra en las carnicerías tradicionales y quevalora la cercanía del vendedor y la tradi-ción de su establecimiento. •
 24 mundo Ganadero Diciembre '09
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