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                            VISITA A EMPRESA DE AJI-NO-MOTONombre de microorganismo: Cloryx
Bacterium GlutmicoDIAGRAMA DE FLUJO

1. Cmo se activa la cepa hasta que llegue al fermentador? En qu
medio? Laboratorio de cepa:Sembrado en kilo litro Tanque de 6 a 8
kilolitros.

Se mide la concentracin de glucosa en la melaza de caa mediante
titulacin por azucares reductores (DNS). cultivo batchFuente de
carbono: melaza de caa de azcar

GLUTAMATO MONOSODICOHIDROXIDO DE SODIOACIDO GLUTAMICO

2. Cul es el pH inicial con la que empieza la
fermentacin?Solucin de Hidrxido de sodio con pH de 3,4 a 3,5

3. Cmo estoquean a la cepa?Existen 3 etapas de
estoquecimiento

4. Cul es la composicin del medio de fermentacin? Y como se
acondiciona?Tipo de fermentacin Batch se emplea el microorganismo
Cloryx Bacterium Glutmico. se emplea una fuente de carbohidratos la
melaza.La melaza se acondiciona por descalcificacin.

5. Cul es el tamao, el volumen del fermentador y que sistema de
fermentacin emplean? Existen tres tanques continuos con fermentacin
Batch. Las velocidades en el tanque de la fermentacin son de
180rpm. Tipo de fermentacin Batch Se emplea 150 KL. De volumen con
18 toneladas de glutamato monosodico. En la Inoculacin:V0=50%
capacidad del fermentador VF=85% capacidad del fermentador.

6. Qu concentracin de clulas alcanza cuando se para la
fermentacin?La concentracin de clulas que alcanza el proceso de
fermentacin es de 3 a 5% en funcin al anlisis residual donde
termina el proceso fermentativo.

7. Cmo evalan la eficiencia energtica? Fuente de energa elctrica
10 000 voltios, hasta 3 mediciones de trabajo. Fuente de energa el
agua. Tienen 3 pozos de agua, que sirven de alimentacin a la planta
Fuente de gas natural. Para generacin de vapores en caldera a la
planta 8,5 vapor/Hr

8. Qu tipo de alimentacin da la bomba?Tipo Lineal las cuales
estn instaladas junto al motor, y son accionadas por el mismo motor
de vehculo. Cada cilindro del motor est conectado a uno de los
elementos de la bomba dispuestos en lnea, por eso su nombre de
bomba en lnea. Este mecanismo de disposicin de un elemento para
cada cilindro garantiza la alta presin necesaria en vehculos
medianos y pesados sometidos a condiciones extremas.

9. Cmo determinan el punto isoelctrico de la cepa?El punto
isoelctrico del acido glutmico es bajo 3.08

10. Qu anlisis se controlan en la fermentacin?Se controla
principalmente el oxigeno.El aire que ingresa es con un flujo de
2,3 02/cm2

11. En el proceso aerobio, Cmo controlan el flujo de
alimentacin? Cmo lo miden? Cmo controlan la espuma? Cunto es? 2.3 A
2.4 KG/CM DE PRESION BAROMETRICA. Se controla con una agitacin
continua con duracin: 30 a 32 horas Se requiere de 12C para la
elaboracin de antiespumantes, son aceites.

12. Cmo se concentra el aminocido? Cmo se realiza la
cristalizacin?La temperatura de cristalizacin es de 12 a 13C

13. Quines abastecen de melaza?Se abastecen de azcar de empresas
como San Jacinto

14. Cmo evalan la composicin de la melaza?Los anlisis que le
hacen a la melaza son %Brix, % sacarosa, %glucosa, pH (carbonatacin
si el pH es muy bajo y realizan sulfatacin para bajar el pH si
fuese muy alto), % de azucares fermentables y no fermentables. No
son exigentes con el Brix, pero si realizan anlisis organolpticos a
la melaza ya que mayormente las cisternas pueden haber transportado
otro tipo de insumos (petrleo, combustible) los cuales pueden haber
afectado las caractersticas organolpticas.

VISITA A EMPRESA DE TABERNERODESCRIPCION DEL PROCESO DE
ELABORACION DE VINOS TABERNEROA continuacin, se describe el proceso
completo de elaboracin de vinos, blancos, espumosos, semi secos y
tintos que se lleva a cabo en la Fbrica de Vinos Tabernero,
obviaremos la descripcin de algunos procesos ya que de nuestra
importancia para el curso es la FERMENTACION MOLIENDA
FERMENTACIONLa etapa de fermentacin es la etapa principal en la
elaboracin de vinos; donde el jugo de uva se transforma en vino por
accin de las levaduras, las cuales consumen glucosas,
transformndola en etanol y desprendiendo gas carbnico.

Este proceso se realiza a temperatura controlada. Los valores de
la temperatura, como variable controlada, dependen del tipo de vino
que se va a producir. Para la produccin de vinos bancos, la
fermentacin se realiza a una temperatura controlada en el rango de
15 a 20 C, mientras que para producir vinos tintos este rango es de
25 a 30 C.

Tanques de acero inoxidables de 50,000 litros de capacidad para
el proceso de fermentacin.Una vez juntado en los tanques, el jugo
de la molienda, se procede a colocarles enzimas peptolticas, para
originar la precipitacin de los slidos. Dos horas despus se procede
a su decantacin, enfrindose a 10 o 12 C. Se deja hasta el da
siguiente, para que terminen de precipitarse las pocas sustancias
solidas que aun contiene jugo. Luego va a un tanque nuevo, donde se
colocan las levaduras, inicindose la fermentacin del vino. Esta
etapa se realiza a temperatura controlada, que oscila entre 15 y 20
C para los vinos blancos; y 25 a 30 C para vinos tintos.

Las levaduras utilizadas en el proceso de fermentacin son
selectas y de primera calidad, importadas de laboratorios de
Francia, Canad y Australia.

El proceso de fermentacin se realiza en tanques de acero
inoxidables de 50,000 litros de capacidad, una altura de 5.3 m y un
dimetro de 3.73 m. Estos tanques cuentan con un sistema de
chaquetas por donde circula agua fra cual es preenfriada mediante
un sistema de refrigeracin.

El tiempo de duracin del proceso de fermentacin depende de la
temperatura de fermentacin, para los vinos blancos el tiempo de
fermentacin es de 18 a 25 das, mientras que para los vinos tintos
es de 8 a 12 das.

Al terminar el proceso de fermentacin, los mostos se trasladan a
otros tanques de concreto (los vinos blancos) o a barricas de roble
(los vinos tintos), eliminando previamente a los lodos o borras
producidos durante el procesos. Estando el vino en los tanques de
fermentacin, se agrega anhdrido sulfuroso (SO2), aproximadamente 25
gr/lt, para protegerlo de un ataque de levaduras o bacterias.

Tanques de concreto y barricas de roble, para el almacenamiento
y reposo de mostos.

Luego de unos das de reposo, que puede ser como mnimo una
semana, el vino es filtrado, para que quede limpio; permaneciendo
as hasta el momento de utilizarlo en la etapa de embotellado

ALMACENAMIENTO EN TANQUES ZONA DE CRIANZA CORTA PARA VINOS
TINTOS PROCESO DE ESTABILIZACION EMBOTELLADO

1. Cul es el tamao del fermentador y como se controla la
temperatura?

El tamao del fermentador con el que se trabaja es de 5.3 m de
altura, con un dimetro de 3.73 m y un volumen de 50.000 litros.
Actualmente en estos procesos el control de temperatura, nivel de
presin en los tanques de estabilizacin de vino es manual, pero si
los equipos o mquinas de lquidos refrigerantes son automticas. Los
procesos de fermentacin y estabilizacin son controladas dentro de
rangos adecuados para diferenciar de vino tinto y blanco.

2. Fermentacin con levadura o bacteria?

Utilizan levaduras seleccionadas, las cuales son adquiridas a
laboratorios de Austria, Francia y Canad.

3. Las levaduras son puras y de que cepario?

Las levaduras utilizadas en el proceso de fermentacin son
selectas y de primera calidad, importadas de Francia. En la etapa
de fermentacin es donde se transforma el jugo de uva en vino por
accin de estas levaduras, las cuales consumen glucosa,
transformndola en etanol y desprendiendo gas carbnico.

4. Cmo controlan la fermentacin, como saben si trmino la
fermentacin y empieza la manolctica?

En esta etapa se realiza a una temperatura que oscila entre 15 y
10 C para vino blanco y 25 a 30 C para vinos tintos. El tiempo de
duracin del proceso de fermentacin depende de la temperatura de
fermentacin, para los vinos blancos el tiempo es de 15 a 25 das,
mientras que para los tintos es de 8 a 12 das. Al terminar este
proceso de fermentacin los mostos se trasladan a otros tanques de
concreto(los vinos blancos) o a barrica de roble(los vinos tintos),
eliminando previamente los lodos o borras producidas durante el
proceso.

5. Cul es la levadura con la que trabajan?

Saccharomyces ellipsoideus. Es una de las levaduras ms activas
en la vinificacin. Fermenta glucosa, sacarosa y maltosa.
Saccharomyces apiculatus. Tiene mucha importancia en la fermentacin
del vino y de la sidra. Slo fermenta la glucosa. Deja de
reproducirse cuando la concentracin alcohlica de un lquido alcanza
un 3-4 %. En el caso de los vinos, cuando se llega a esa
concentracin empieza a actuar la S. ellipsoideus.
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